
 WAGNER’S WOCHENKARTE

 VON MONTAG, 6. DEZEMBER BIS SONNTAG, 12. DEZEMBER 2021


WOCHENGEMÜSE

Karotten-Lauchgemüse	 3,50 €
.........................................................................................................................

SUPPE

Pastinakenrahmsuppe mit Croûtons und Schlagrahm	 4,50 €
........................................................................

VEGETARISCHE GERICHTE

Schafskäse mit getrockneten Tomaten, frischen Kräutern und Olivenöl aus dem Ofen, 

dazu geröstetes Graubrot	 8,90 € .......................................................................................................................
Vegane Grüne Sauce mit Salzkartoffeln	 11,80 €
..............................................................................................
Knusprig ausgebackene Zucchini- und Auberginenschnitzel mit Kräuterrahm,  
dazu Bandnudeln mit Kirschtomaten	 11,50 €
..................................................................................................

FELDSALAT mit Walnuss-Himbeerdressing und kross gerösteten Croutons,  
dazu wahlweise

– mit grobem Pfeffer gegrillte Thunfischstreifen	 17,50 €
...............................................................................
– gebratene Gänseleber und Maronen	 16,50 € ................................................................................................
– gegrillte Apfelspalten und gebratene, frische Champignons	 12,50 € .........................................................
 

WOCHENEMPFEHLUNG

Thunfischsteak vom Grill mit, dazu frischer Rahmspinat und Petersilienkartoffeln	 18,80 €
.......................
Gegrilltes Rumpsteak mit pikanter Kirschsauce, dazu Pommes Frites und gemischter Salat	 19,80 €
.........
„Coq au Apfelwein“ mit frischen Kräutern und Wurzelgemüse aus dem Ofen, 

dazu Bandnudeln und gemischter Salat	 16,50 €
.............................................................................................
Mit Ei gefüllter Kalbshackbraten aus dem Ofen, dazu Dijonsenfsauce, 

Kartoffelpüree und Karotten-Lauchgemüse	 16,50 €
........................................................................................
In Wacholder-Rotweinjus geschmortes Wildgoulasch, dazuhausgemachte Kartoffelklöße  
mit Semmelbröseln und Rotkohl	 18,50 €
.........................................................................................................
Bunter Gemüse-Graupeneintopf mit gegrillten Fleischwurstscheiben, Graubrot	 8,30 €
............................

1/4 Hafermastgans knusprig aus dem Ofen, dazu Apfelrotkohl, mit Mandel, Rosinen und  
Marzipan gefüllter Backapfel und hausgemachte Kartoffelklöße mit Semmelbröseln	 29,50 €
.........
dazu Maronen	 4,50 €
................................................................................................................

Gerne können Sie einen Beilagensalat oder eine Portion Gemüse zu allen Gerichten bestellen	 3,50 €
........

DESSERT

Hausgemachtes Zimt und Honig Panna Cotta mit warmen Kirschen	 5,50 € .................................................

FREITAG   Backfisch mit Kartoffelsalat und Remouladensauce	 13,50 €
.........................................................
SAMSTAG Pikanter Linseneintopf mit Frankfurter Würstchen, Graubrot	 8,30 € ............................................
SONNTAG  Tranchen von der gebratenen Kalbsnuss mit Thymianrahm,

dazu hausgemachte Kartoffelklöße mit Semmelbröseln und Karottengemüse	 19,80 €...............................


