WOCHENKARTE
MONTAG 13.07.— SONNTAG 19.07.26

SUPPE DER WOCHE

geeiste Melonensuppe mit Minzjoghurt 6.50
GEMUSE DER WOCHE

Tomaten - Lauchgemuse 5.50
VEGETARISCHE GERICHTE

hausgemachter Feta — Spinatstrudel,

dazu Krauterschmand und bunter Blattsalat 13,80
bunte Gemise — Schupfnudelpfanne, gratiniert mit Butterkase 14.50
mit Schnittlauch — Radieschenquark gefillte Ofenkartoffel,

dazu bunter Blattsalat 14.50
SALATE

mit Melonen - Chilidressing marinierter bunter Blattsalat,
dazu gerostete CroGtons und wahlweise:

e Wassermelonenspalten und gewdirfelter Feta 14.80
e in Limetten — Barlauchbutter gegrillte Riesengarnelen 18.50
e marinierte Putenbruststreifen vom Grill und gebratene Ananas 16.50
EMPFEHLUNG

bunter Wurstsalat (Lyoner) mit Paprika, Zwiebel und Gewdlrzgurke,

dazu gerostete Kartoffeln 16.50
Geschnetzeltes vom Kalb ,Zircher Art” mit frischen Champignons in Thymianrahm,
dazu knusprig ausgebackene Kartoffelrosti und Blattsalat 21.90
mit Senf und Zwiebel mariniertes Schweinenackensteak vom Grill,

dazu Schmorzwiebeln, Spiegelei und Kartoffel — Gurkensalat 16.50
ganze Forelle ,Millerin Art" mit zerlassener Butter,

dazu Salzkartoffeln und Gurkensalat mit Dill 20.50
gebratene Putenmedaillons mit frischen Pfifferlingen in Riesling — Krauterrahm,

dazu Bandnudeln und bunter Blattsalat 19.80

im Wurzelsud gegarte Rinderbrust, kalt aufgeschnitten
und mit GemuUsevinaigrette mariniert, dazu gerostete Kartoffeln 19.50



WOCHENKARTE
MONTAG 13.07. — SONNTAG 19.07.26

MONTAG

JKrautwickel”, mit Hackfleisch gefullte WeiBkohlroulade,
dazu Specksauce und Kartoffelplree

DIENSTAG

knuspriges ¥2 Hahnchen aus dem Ofen, dazu Pommes frites

MITTWOCH

geschmorte, mit Gewtirzgurke und Zwiebel geflite, Rinderroulade,
dazu Kartoffelpliree und Tomaten - Lauchgemdise

DONNERSTAG

gebackenes Kotelett, dazu hausgemachter Kartoffelsalat

FREITAG

Backfisch mit Sauce Remoulade, dazu hausgemachter Kartoffelsalat

SAMSTAG

Filet vom Emder Matjes mit GewUrzgurke, Apfel und Zwiebel in saurer Sahne,
dazu gerostete Kartoffeln

SONNTAG

mit Rotwein - Kimmeljus geschmorte Schweinebackchen,
dazu hausgemachte KartoffelkloBe mit Semmelbréseln und Krautsalat

DESSERT

hausgemachte Holunder Panna Cotta,
dazu Himbeerptree und frische Minze
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