WOCHENKARTE
MONTAG 3.8. — SONNTAG, 9.8.26

SUPPE DER WOCHE

Kartoffel-Kohlrabirahmsuppe mit Croutons 6.50
GEMUSE DER WOCHE

Schwarzes Karotten Gemdise 5.50
VEGETARISCHE GERICHTE

Zucchini-Kartoffelpuffer mit Koriander-Joghurt Dip 12.90
Gemiiseschnitzel mit CurrysofRe und Reis 14.90
Uberbackene Schupfnudel-Gemiispfanne 14.50
SALATE

mit Orangen-Balsamico Dressing marinierter bunter Blattsalat,
dazu gerostete Crolitons und wahlweise:

e Marinierte Handkasewiirfel in Krautern 16.90
o Kabeljaufilet in Zitronenbutter gegrillt 18.50
o Gegrillte Hihnchenbruststreifen mit karamellisierten Ananas 18.00
Kaltes Roastbeef mit griiner SolRe und Bratkartoffeln 17.90
Panierte Kalbsleber mit Rahmpfifferlingen in Krdutern und Kartoffelbrei 19.90
Schweizer Wurstsalat mit Kase, dazu knusprige Bratkartoffeln 16.50
Kabeljaufilet im Zucchini-Kartoffelmantel mit kl. Salat 19.50
H&ahnchenbrust ,,natur gebraten” mit CurrysoBe und Basmatireis 17.50

Weinempfehlung im August
Weillburgunder Villa Welter, Saulheim 0,75 | 18.50
Rose Porder, Saulheim 0,75 | 18.00



WOCHENKARTE
MONTAG 3.8. — SONNTAG, 9.8.26

MONTAG

»Krautwickel”, mit Hackfleisch gefiillte WeiBkohlroulade,
dazu Specksauce und Kartoffelpiiree

DIENSTAG

knuspriges % Hahnchen aus dem Ofen, dazu Pommes frites

MITTWOCH

Geschmorte Rinderroulade mit Gewiirzgurke und Zwiebeln gefiillt,
dazu schwarzes Karotten Gemuse und Kartoffelbrei

DONNERSTAG

gebackenes Kotelett, dazu hausgemachter Kartoffelsalat

FREITAG

Backfisch mit Sauce Remoulade, dazu hausgemachter Kartoffelsalat

SAMSTAG

Kalbsgulasch in Apfelweinjus mit Spatzlen und Krautsalat

SONNTAG

13.50

14.50

20.50

17.50

16.90

19.50

Geschmorte Schweinebackchen in Rotwein mit Schwarzem Karotten Gemiise und KartoffelkloRen

DESSERT

Gebackene Erdbeerknodel mit VanillesoRe und Sahne

19.50

6.50
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