
 

 

Wochenkarte 

Montag 10.08. — Sonntag 16.08.26 
 

Suppe der Woche 
Consommé von der Ochsenbrust mit Kräuter – Pfifferlingsknödel  
und geröstetem Bauernbrot 6.50 
 

gemüse der Woche  
buntes Gartengemüse (Blumenkohl, Brokkoli, Erbsen und Karotten)  5.50 
 

Vegetarische Gerichte 
mit Hirtenkäse gratinierte Spitzkohl – Karottenquiche, 
dazu Kerbel – Kräuterjoghurt und Salatgarnitur 13,80 
zwei knusprig gegrillte Gemüsefrikadellen mit Kräuter – Pilzragout, 
dazu in Nußbutter gebratene Risoléekartoffeln 15.50 
mit frischen Pfifferlingen und Champignons in Kräuterrahm  
gefüllter Kräutercrêpe, dazu Salatgarnitur 14.90 
 

SALATE 
mit Sesam – Chilidressing marinierter bunter Blattsalat,  
dazu geröstete Croûtons und wahlweise: 
• gebratene Maispoularde und frischer Weinbergpfirsich 18.60 
• gegrilltes Filet von der Scholle und Zitrusfrüchte  18.50 
• knusprig gebackene Pfifferlinge und Sauce Remoulade  16.50 

 

Empfehlung 
Frankfurter Krautgulasch vom Kalb,  
dazu in Nußbutter gebratene Spätzle und bunter Blattsalat  18.50 
arg. Rinderfilet (200g) vom Grill mit frischen Pfifferlingen in Kräuterrahm, 
dazu Süßkartoffel Pommes   30.00 
Geschnetzeltes von der Kalbsleber mit Calvados – Pfefferrahmsauce, 
dazu Kartoffelpüree 19.50 
hausgemachter Rindfleischsalat mit Zwiebel, bunter Paprika 
und Kidneybohnen, dazu geröstete Kartoffeln  16.50 
mit Hackfleisch gefüllte Gemüsezwiebel aus dem Ofen, 
dazu Kümmeljus und Kartoffelstampf  15.50 



 

 

 
  
 

Wochenkarte 
Montag 10.08. — Sonntag 16.08.26 
  

Montag   
„Krautwickel“, mit Hackfleisch gefüllte Weißkohlroulade, 
dazu Specksauce und Kartoffelpüree 13.50 
 

Dienstag 
knuspriges ½ Hähnchen aus dem Ofen, dazu Pommes frites 14.50 
 

Mittwoch 
geschmorte, mit Gewürzgurke und Zwiebel gefüllte Rinderroulade,  
dazu Kartoffelpüree und buntes Gartengemüse 20.50 
 

Donnerstag 

gebackenes Kotelett, dazu hausgemachter Kartoffelsalat 17.50 
 

Freitag 
Backfisch mit Sauce Remoulade, dazu hausgemachter Kartoffelsalat 16.90 
 

Samstag 
Salat vom Emder Matjes mit Apfel, Zwiebel, Ananas, bunter Paprika  
und Curry in saurer Sahne, dazu geröstete Kartoffeln  16.50 
  

Sonntag 
in Burgunderjus geschmorter Rinderbraten, 
dazu hausgemachte Kartoffelklöße mit Semmelbröseln und Krautsalat  19.50
  
Dessert 
Kompott vom Weinbergpfirsich mit Bourbon - Vanille, 
dazu Zitronensorbet, frischer Minze und Waffelröllchen   6.50 


