
 

 

Wochenkarte 

Montag 17.08. — Sonntag 23.08.26 
 

Suppe der Woche 
klare Champignon – Pfifferlingsuppe mit buntem Gemüse  
und mit Käse überbackene Brotchips  6.50 
 

gemüse der Woche  
Spitzkohl – Zucchinigemüse     5.50 
 

Vegetarische Gerichte 
vegane Currywurst vom Grill, dazu Süßkartoffel frites  14.90 
Roter Linsen – Gemüsesalat mit ausgebackenen Brieecken,  
dazu Preiselbeeren und Baguette 15.50 
kross gebratene Gemüsemaultaschen mit Kerbel – Zitronenjoghurt, 
dazu gegrillter Spitzkohl und Zucchini  14.90 
 

SALATE 
mit Pfirsich – Balsamicodressing marinierter bunter Blattsalat,  
dazu geröstete Croûtons und wahlweise: 
• knusprig gegrilltes Filet vom Seelachs und Sauce Remoulade  17.50 
• Tomaten, Mozzarella und frischer Basilikum 19.50 
• gegrillte Kalbsleberstreifen und gebratene frische Pfifferlinge   18.50 

 

Empfehlung 
rosa gegrilltes Schweinefilet mit frischen Pfifferlingen in Kräuterrahm,  
dazu in Nussbutter gebratene Spätzle  21.50 
im Knuspermantel ausgebackenes Filet vom Seelachs,  
dazu Frankfurter Grüne Sauce und geröstete Kartoffeln  18.00 
mit Zwiebel, Speck und frischem Salbei gefülltes Kalbskotelett 
vom Grill, dazu bunter Blattsalat  20.00 
in Zwiebel – Senfkruste gebackenes Schweinenackensteak, 
dazu Rotweinjus und geröstete Kartoffeln  17.90 
Salat vom Emder Matjes mit Apfel, Zwiebel, Ananas, bunter Paprika  
und Curry in saurer Sahne, dazu gegrillte Thymiankartoffeln  16.50 
 



 

 

  
 

Wochenkarte 
Montag 17.08. — Sonntag 23.08.26 
  

Montag   
„Krautwickel“, mit Hackfleisch gefüllte Weißkohlroulade, 
dazu Specksauce und Kartoffelpüree 13.50 
 

Dienstag 
knuspriges ½ Hähnchen aus dem Ofen, dazu Pommes frites 14.50 
 

Mittwoch 
geschmorte, mit Gewürzgurke, Zwiebel und Speck gefüllte,  
Rinderroulade, dazu Kartoffelpüree und Spitzkohl – Zucchinigemüse 20.50 
 

Donnerstag 

gebackenes Kotelett, dazu hausgemachter Kartoffelsalat 17.50 
 

Freitag 
Backfisch mit Sauce Remoulade, dazu hausgemachter Kartoffelsalat 16.90 
 

Samstag 
Hühnerfrikassee mit Champignons, Karotten und Erbsen, 
dazu Kräuterreis und bunter Blattsalat Salat 17.20 
  

Sonntag 
Schweinekrustenbraten aus der Keule mit Zwiebel – Kümmeljus, dazu  
hausgemachte Kartoffelklöße mit Semmelbröseln und Krautsalat  19.50
  
Dessert 
mit Vanilleiscrème und frischen Früchten gefüllter Eierpfannkuchen 6.50 


