
 

 

Wochenkarte 

Montag 21.09. — Sonntag 27.09.26 
 

Suppe der Woche 
französische Zwiebelsuppe mit gestoßenem Pfeffer, Thymian 
und Käsecroûton 6.50 
 

gemüse der Woche  
Mandelbrokkoli     5.50 
 

Vegetarische Gerichte 
zweierlei hausgemachte Gemüsestrudel mit Kräuterschmand, 
dazu Salatgarnitur 14.50 
bunte Salatplatte mit verschiedener Rohkost und Kartoffelsalat, 
dazu zwei Spiegeleier  13.50 
schwäbische Maultaschen vom Grill mit Kürbis- Ingwerragout  16.20 
 

SALATE 
mit Balsamico – Holunderdressing marinierter bunter Blattsalat,  
dazu geröstete Croûtons und wahlweise: 
• gegrillte Spalten vom Butternut Kürbis und Feta  15.50 
• ausgebackene Streifen vom Seelachs und Sauce Remoulade 16.90 
• rosa gebratene Tranchen vom arg. Roastbeef und Weinbeeren 18.50 

 

Empfehlung 
ofenfrische Brezelteigpizza,  
belegt mit Zwiebeln, Speck und Créme fraîche  12.50 
Königberger Klopse vom Kalb mit Kapernsauce, 
dazu Basmatireis und grüner Blattsalat  18.50 
saure Schweinenierchen mit Gewürzgurke, Zwiebeln, bunter Paprika  
und Balsamicojus aus der Pfanne, dazu Kartoffelpüree  16,80  
knusprig gegrilltes Filet vom Seelachs mit Dijonsenf - Sauce, 
dazu Bandnudeln  16.90 
zwei gegrillte Wildbratwürste mit Wacholder – Preiselbeersauce, 
dazu Kartoffelpüree und Mandelbrokkoli    18.50 
  



 

 

 

 
Wochenkarte 
Montag 21.09. — Sonntag 27.09.26 
  

Montag   
„Krautwickel“, mit Hackfleisch gefüllte Weißkohlroulade, 
dazu Specksauce und Kartoffelpüree 13.50 
 

Dienstag 
knuspriges ½ Hähnchen aus dem Ofen, dazu Pommes frites 14.50 
 

Mittwoch 
geschmorte, mit Gewürzgurke, Zwiebel und Speck gefüllte,  
Rinderroulade, dazu Kartoffelpüree und Mandelbrokkoli 20.50 
 

Donnerstag 

gebackenes Kotelett, dazu hausgemachter Kartoffelsalat 17.50 
 

Freitag 
Backfisch mit Sauce Remoulade, dazu hausgemachter Kartoffelsalat 16.90 
 

Samstag 
bunter Linseneintopf mit gegrillten Rindswurstscheiben  12.50 
  

Sonntag 
Schweinekrustenbraten mit Rotwein – Thymianjus aus dem Ofen, 
dazu hausgemachte Kartoffelklöße mit Semmelbröseln und Krautsalat  19.50
  
Dessert 
hausgemachter Zwetschgenstrudel, 
dazu Vanillesauce und geschlagene Sahne   7.50 


