
 

 

Wochenkarte 
Montag 02.11. — Sonntag 08.11.26 
 
 
 

Suppe der Woche 
Kokos – Ananassuppe mit Curry und Zitronengras 6.50 
 

gemüse der Woche  
Wirsing    5.50 
 

Vegetarische Gerichte 
im Tomatensud gegartes Weizenrisotto, dazu knusprig ausgebackene 
Zucchini- und Auberginenschnitzel  14.50 
bunte Bandnudeln mit frischen Champignons in Kräuterrahm, 
dazu gehobelter Hartkäse  13.90 
mit Frankfurter Kräuterfrischkäse gefüllte Ofenkartoffel, 
dazu Salatgarnitur  12.80 
 

SALATE 
mit Trauben – Walnussdressing marinierter bunter Blattsalat,  
dazu geröstete Croûtons und wahlweise: 
• mit Rosmarin natur gegrilltes Hähnchenbrustfilet und Mangospalten  18.50 
• in Limettenbutter gegrilltes Filet von der Dorade  17.50 
• knusprig ausgebackene Brieecken und Preiselbeeren  16.50 

 

Empfehlung, 
Streifen von der arg. Rinderhüfte mit bunter Paprika, Zwiebel  
und dunklem Balsamico aus der Pfanne, dazu Duftreis  21.50 
drei rosa gegrillte Schweinemedaillons mit frischen Champignons  
in Kräuterrahm, dazu knusprige Kartoffelrösti  19.20 
gebackenes Hacksteak vom Kalb mit Rahmsauce, 
dazu Wirsinggemüse und Kartoffelpüree  16.30 
zwei kross ausgebackene Kartoffelpuffer,  
Tranchen vom Räucherlachs und Kräuterschmand  15.80  
gegrillte Spareribs mit hausgemachter BBQ - Sauce,   
dazu frittierte Kartoffelspalten und Sauerrahm 18.50 



 

 

 
 
  

Wochenkarte 
Montag 02.11. — Sonntag 08.11.26 
  

Montag   
„Krautwickel“, mit Hackfleisch gefüllte Weißkohlroulade, 
dazu Specksauce und Kartoffelpüree 13.50 
 

Dienstag 
knuspriges ½ Hähnchen aus dem Ofen, dazu Pommes frites 14.50 
 

Mittwoch 
geschmorte, mit Gewürzgurke, Zwiebel und Speck gefüllte,  
Rinderroulade, dazu Kartoffelpüree und Wirsinggemüse 20.50 
 

Donnerstag 

gebackenes Kotelett, dazu hausgemachter Kartoffelsalat 17.50 
 

Freitag 
Backfisch mit Sauce Remoulade, dazu hausgemachter Kartoffelsalat 16.90 
 

Samstag 
bunter Steckrübeneintopf mit buntem Wurzelgemüse, Kartoffeln 
und gegrillten Rippchenwürfeln, dazu Bauernbrot   12.50 
  

Sonntag 
Zürcher Geschnetzeltes vom Kalb mit Thymian und frischen Champignons, 
dazu knusprige Kartoffelrösti  20.50
  
Dessert 
mit Pflaumenmus gefüllter Germknödel, 
dazu süße Mohnbutter und Vanillesauce 7.50 
 


